
UniCLOUD by Uniwell · hostelería

Cada mesa, cada camarero,

cada plato.
Complementos, mesas, cocina y equipo: configurados y controlados desde UniCLOUD.

Complementos · modificadores

Complementos y modificadores

Guarniciones, salsas y puntos de cocción: elecciones obligatorias con un

mínimo y un máximo, impresas en el ticket de cocina.

Gestión de mesas

Mesas, en directo

Dibuje sus salas y mesas. Vea qué mesas están abiertas y su cuenta,

desde donde esté.

Control de cajeros

Operaciones negativas, por cajero

Correcciones, anulaciones, invitaciones, descuentos, devoluciones y

aperturas sin venta: contadas y seguidas camarero por camarero.

Gestión de camareros

Camareros y mesas

Tickets, comensales, media por comensal y facturación de cada camarero.

Facturación de cada mesa.

Cocina

El ticket correcto, en la cocina correcta

Envíe cada producto a la impresora de la barra o de la cocina, y dé a cada zona

(sala, terraza, para llevar) sus propios precios.

Consulte a su distribuidor Uniwell
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Del happy hour al cierre.
Cada servicio, en cifras, en su PC o en su teléfono.

Happy hour

Cada franja horaria, medida

Ventas por hora y afluencia por día y hora: vea lo que aporta

realmente su happy hour.

Cuentas de empresa

Cuentas para sus empresas

Deje que las empresas consuman a cuenta. Siga cada saldo, facture las

notas y envíe un extracto.

Declaración de caja

Contar, introducir, comparar

Introduzca el efectivo y las tarjetas contados cada día. UniCLOUD los

compara con la caja.

Panel de pedidos

Cada pedido en línea, en una tableta

Pedidos por QR y Click & Collect: en preparación, listos, entregados. Avise

de un retraso, marque un plato como agotado.

Productos estrella

Sepa qué se vende, y dónde

Sus productos más vendidos y la facturación de cada mesa, para cualquier

periodo: un día, una semana, un mes.

Consulte a su distribuidor Uniwell

HX-6500 · 7500 · 3500


